Tany wnd Buffer

Var.rpeﬂ"en
Auswahl von ﬂem'ucﬁerfen Edelfischen mit
Meerrettichschaum
Verschiedene Terrinen und Pasteten,
Cumberlandsauce, V{amz‘éee]{
R@ionﬂ/e Fleisch- und Kdseauswahl,
Sulutvariation, Seeltnder ?/em‘uﬁ/ye
Gebackener Blumenkoh! mit schwarzer
Knoblauchcreme
\/eﬂel‘mﬂiycﬁe Foie Gras auf Gewiirzhrot
Waup@m‘cﬁfe
Flnﬂw Hohriicken rosa ﬂeémfen,
Glithweinsauce
Yherico Schweinsnierstick mit Kastanien,
n Urﬂnﬂenﬁ/ ﬁonﬁerfer Lachs
\S’dﬂkﬂ:ﬂfoﬁ%fac& ﬁawyemmﬁfe Sﬁdfzﬁ',
7<Mfoﬁ[e@mﬁn, Suisonale Gemiiseauswahl
Dessert
Panma Cotta, weisses Schokoladenmousse,
Rrownie mit Pecanndissen,
Flﬁfeﬁ"frm/e/ mit warmer Vanillesauce,
frischer Fruchtsalat,
Stissmostereme, Tiramisu

Mem’ryue mit Rahm, Glacevariation

Fr. 124.00 Apéro, Menu und Tanz
Livemusik mit ,,The Darts*

Sclvesten 2024
Candle Light Dinner

Rrioche ?i/zs’fanﬂe, Saverrahm,
Codium Blue

Lauch WMosaik,
?Qeis‘eyﬂ'ﬂuim@reﬁe, desﬁmﬂfoﬁ%/ﬁd;ﬂee

Seelinder %Myup/ae mit Bliiten und
ﬂeéﬂzcﬁeneiﬂ akobsmuschel

Im Kardamonblatt jep/ﬂ”mpﬂey 7{%6@/’%}%1‘
Kafir Limetten, Shiso Purfrur

Karottensorbet mit seinem \S’cﬁnﬂ/ﬂ und

Ka%oﬁe@mn Tartelette

Angus Hohrickenfilet im Glihwein mariniert
Kastanienespuma

Rosa Entenbrust mit Kirbiscreme,
Nusshréssel, Quinoawmﬂﬁ/

Zitronenkuchen mit Mmmr/zane,

Tonkabohneneis, Cassiscreme
Friandis
Menu Fr. 114.00

Menu ohne Suppe Fr. 105.50
Menu ohne Fisch Fr. 102.00

Fondue Plawnsct

Salatbuffet
Verschiedene Salate

Rlattsalat, Gekochter BRA Kabissalat,
Randensalat, 7<mﬂ0ffen~0mryen~é’a/ﬂf,
Wa/&/orﬁ'a/m‘, Rlumenkohlsalnt

diverse Garnituren

Fondue Chinoise mit Rouillon
oder
Fondue Vijneronne mit Rotwein

Rind-, Kalh- und Scﬁweinef/eﬂ'cﬁ sowie
Plerde-, Lamm-~ und Gef/u“jeé%iycﬁ

Wawﬂemacﬁfe Sen][—, WMeervettich-,
ery~, Pﬂﬁ;ﬂi&m, Cocktail-, Hot Chils-,
Knoblauch- und Tartarsauce

Garnituren
Eﬂwurégn Waiskolhen, Silberzwicheln,
Oliven, Kdréiywd:ﬂﬁ[ Artischockenbéden,
Dilze in Olivensl, Cﬁemﬂyfomm‘en, Ananas,
RKnohlauch, Senffrichte und
Wreﬁ‘e/éeerﬁam/zaff

Reis und Pommes frites

Frisch von Hand geschnittenes Fleisch

Fondue a discretion Fr. 65.00
Dessert a la carte



24. Degember 2024

W oa. Z f
Fondue Plansct:

Sulatbuffet
Reicﬁﬁa/ﬁﬂey Salathuffet
Rrotkorh

* % %

Fondue Chinoise mit Bowillon
oder
Fondue Vijneronne mit Rotwein

Rind=, Kall~ und Schweinefleisch sowie
Plerde-, Lamm- und Ge}[/u"ﬂeﬁ[/eij'cﬁ

?/ﬂmyemacﬁfe Senf-, Meerrettich-,
CW@~, ﬁapmﬁm, Cocktail-, Hot Chili-,
Knoblauch- und Tartarsauce

Garnituren
Es‘;‘;’ﬁgurﬁen, WMaiskolben, Silberzwicheln, Oliven,
Kdréixwﬁrfe[ Artischockenbéden, Pilze in
Olvenél, Tomaten, Ananas, Knoblauch,
Senﬁ[rdf'cﬁfe und’ ?reiye/éeerenéomﬁoff

* k k

Reis und Pommes frites

Frisch von Hand geschnittenes Fleisch

Fondue a discretion Fr. 65.00
Dessert a la carte

7@45%%%%
2024

Ziglich geiyf
dber die Festtage

Hotel Restaurant Bar Catering
WEISSES KREUZ

Marktplatz 15
3250 Lyss

Tel 032 387 0740
info@kreuz-lyss.ch
www.kreuz-lyss.ch

Familie Leuenberger



